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SURDEJSFORMLEN

Modul 9 - Etiketter,

haengemeaerker, prisskilt og
menukort



Her er en lille hemmelighed fra min trappe: Det samme brad seelger hurtigere i en pose med en
pzen etiket og en slajfe af snor, end nar det ligger uden indpakning pa et skaerebraet. Bradet er
praecis det samme. Forskellen er, at det ser ud til at komme fra et rigtigt bageri, og folk betaler
gerne bagerpriser for bagerbrad.

Med dette modul kommer dit bord til at ligne et lille bageri, du er stolt af. Du vaelger et navn,
skriver en etiket ud, binder et maerke pa og stiller et prisskilt og et menukort frem. Det hele koster
cirka 2,50 kr. pr. brgd og tager én aften at fa pa plads. Derefter skal du bare skrive ud og klistre pa.

Mit lerdagsbord ved hoveddaren: brad i poser, et lille prisskilt og menukortet stettet op ad kurven.

Trin 1 - Veelg navn til dit bageri

Navnet star pa alle etiketter, maerker, opslag og sms'er. Folk siger det hgjt (»Jeg har kabt det
hos Rosenlunds Bred«), sa vaelg noget, der er let at sige og let at stave.

Navneformlen

Brug en af disse tre skabeloner. De virker alle, og du kan valge pa ti minutter.

1. Dit navn + et ord om bred - Sarahs brad, Brgd fra Mettes kakken, Familien Millers bageri



2. Din vej eller dit kvarter + et ord om brgd - Ahornvejs Surdej, Bakketoppens
Bradbageri, Nordparkens Brgdklub

3. Et hyggeligt ord + et ord om bred - Gylden Krumme, Op & Hop Bred, Zrligt Bred

Ord om bred, du kan saette sammen: Bagehus, Bradbageri, Bragd, Surdej, Bageri, Bradklub,
Kegkken, Krumme, Brgd, Bagevaerksted.

Sarahs tip: Sig navnet hojt tre gange, som om du fortzeller det til en veninde, ndr du henter born i
skolen. Hvis det er let at sige, har du fundet det rigtige. Mit hedder bare »Whitfield Surdej«, og
mine naboer har forkortet det til »Sarahs brod«, og det er jeqg vild med.

30 navneidéer, du kan starte med
Dit navn Din vej eller by Et hyggeligt ord

Sarahs Brad

Ahornvejs Surdej
Mettes Kagkkenbrad Bakketoppens Bradbageri
Millers bageri Egegades brgd
Mor Mettes surdejsbrgd Cederbakkens bageri
Lille Annes brad Bragdklubben ved baskken
Annas bageveerksted Pilebaekkens surdejsbragd
Riveras brgd

Bedstemor Lenes brgd Kystens surdejsbrad
Louises surdejsbrad Fyrredalens brad

Patels kekkenbageri Bageriet ved 3ens sving

Nordparkens brgdkompagni

Gylden Krumme

Op & Hop Brad

/rligt bred
Lgrdagsskorpen
Bradkompagniet p& trappen
Vildgaerskgkkenet
Bageriet Langtidshasvning
Bageriet Den lune krumme
Den gyldne times brad

Hjemmets & arnens brad

Fer du beslutter dig, sa tjek hurtigt: seg navnet pa Facebook og Instagram og i CVR-registeret
(virk.dk). Bruger ingen i naerheden det, er det dit. Opret det tilsvarende navn pa Instagram
samme dag, ogsa selvom du ikke skal sla noget op endnu.



Trin 2 - Etiket eller heengemaerke pa posen

Som ny bager kan du let forveksle dem, sa her er forskellen. Etiketten er klistermaerket, der
bliver siddende pa posen og indeholder de pakreevede oplysninger. Heengemaerket er det fine
kort af kraftpapir, der bindes fast med snor og far brgdet til at fales som en gave.

Det skal der sta pa posens etiket (klistermeaerket)

Her star oplysningerne. Hold det enkelt og let at lese.

Navnet pa dit bageri

* Bredets navn (for eksempel »Klassisk landbrad«)

* Ingredienser i raekkefglge efter vaegt (til grundbradet: hvedemel (manitoba), vand, surdej
(mel, vand), salt)

e Allergener fremhaevet med fed skrift i ingredienslisten (for eksempel hvedemel, meelk,
valnadder)

¢ Oplysningen om dit kekken, registreret hos Fadevarestyrelsen, kopieret ordret fra modulet
om lovligt salg hjemmefra

o Nettovaegt (et klassisk brad vejer ca. 725 g efter bagning; vej et af dine, og rund ned)
Din by og dit postnummer samt telefon eller e-mail

e Bagedato

S&dan ser en feerdig etiket til et klassisk landbrgd ud, fra top til bund:

Whitfield Sourdough - Klassisk landbrod - Ingredienser: hvedemel (inanitoba), vand, surdej
(hvedemel, vand), salt. Indeholder: hvede. Bagt i et privat kokken, registreret hos
Fodevarestyrelsen. Nettovagt 680 g. San Diego, CA -

hello@whitfieldsourdough.com - Bagt den: ___

Det er det hele. Brug preecis de oplysninger, Fadevarestyrelsens regler kraever, sa er du feerdig.

Det skal der st pa posens haengemaerke (kortet af kraftpapir)

Her er der plads til det personlige. Det er her, folk bliver lidt forelskede.



* Dit bageris navn, med starre skrift

* Brgdets navn

¢ En kort seetning, der lyder som dig: »Bagt med kaerlighed her til morgen« eller »Rist det, del
det, nyd det«

o Tip til opbevaring: »Laeg bradet med skaerefladen nedad pa braettet. Bedst inden for 3

dage. Skiverne er gode at fryse.«
« En venlig opfordring: »Vil du have et brad hver lgrdag? Sperg til fredagslisten.«

Den sidste saetning er det mest vaerdifulde p& hele haengemaerket. Den ger stille og roligt en
engangskunde til en fast kunde hver uge.
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Etiketten pa forsiden giver de praktiske oplysninger, og kortet af kraftpapir i snoren giver det personlige preeg.

Trin 3 - Prisskiltet

Dit prisskilt besvarer det farste spargsmal, alle har, allerede inden de siger hej. Med ét blik ved
de, hvad de kan veelge. Hold dig til de tre prisniveauer:



Basisbred (sandwichbrgd, almindeligt lyst brgd eller fuldkornsbrad) 60 kr.
Klassisk (rundt landbred, ovalt brad, kernebrad) 75 kr.
Specialbrad (ost, oliven, frugt & ngdder, chokolade) 95 kKr.

Sealger du pa et andet marked? Brug enkle, lokale belgb: 60 kr. / 75 kr. / 95 kr. Runde, enkle
priser udstraler sikkerhed.

S&dan udformer du skiltet:

Stor, merk skrift pd en cremefarvet baggrund eller kraftpapir. Skiltet skal kunne leeses fra

1,8 meters afstand.

* Kun tre linjer. Hvis du tager fredagslisten med, sa tilfgj en kort linje nederst: »Et brgd hver
uge? Skriv dig pa fredagslisten.«

o Betalingsméader med lille skrift: »MobilePay, PayPal eller kontant«.

o Udskriv deti12,5 x 18 cm eller 20,5 x 25,5 cm, og seet det i en billig fotoramme eller en

gennemsigtig akrylholder, s& det ligner et skilt fra en café.

Trin 4 - Menukortet

Menukortet viser, hvad du bager i denne uge. Det skifter hver uge, og netop derfor er folk s3
glade for det: »Hvad er der pd menuen pé lgrdag?« bliver et spargsmal, de gleeder sig til at fa
svar pa.

Hold det kort. Fire til seks slags brad er perfekt:

* Klassisk rundt landbrad - 75 kr.
* Bledt sandwichbred - 60 kr.
* Jalapeno og cheddar - 95 kr.

Tranebezer og valngdder - 95 kr.
« Kiks med overskudssurdej (pose) - 55 kr.

Tilfgj en linje averst med oplysninger om afhentning: »Afhentning ved hoveddgren lagrdag kl. 10
til 12«, og en nederst: »Bestil senest torsdag aften.« Et billede af det samme menukort bliver til
dit ugentlige opslag og din sms om fredagen.



Ugens menukort, udskrevet derhjemme og stillet pa et lille staffeli ved siden af kurven.

Trin 5 - Papir og udskrivning derhjemme

Du behgver ikke et trykkeri. En almindelig blaek- eller laserprinter til hjemmebrug klarer det
hele flot.

Etiketter (klistermeerker)

Ark med etiketter til udskrivning kan kegbes i enhver kontorforsyningsbutik eller pa nettet i USA, Canada,
Storbritannien og Australien, og sterrelserne er standardmal, sa skabelonerne passer helt preecist.

Avery-storrelse : Bedst til

Rund kraftpapir-  Rund, 5 cm (22817 / 94509, 12 »Segl« pa forsiden med dit bageris navn
etiket kraftpapir)

Rektanguleer etiket 5 x 10 cm (5163 / 8163) 10 Etiket med hele ingredienslisten til daglig brug
Rektangulzer etiket 8,5 x 10 cm (5164 / 8164) 6 Starre etiket med mere plads til tekst

Lille rektanguleer etiket 2 5 x 6,5 cm (5160 / 8160) 30 Datomaerkater med »Bagt den«



| Storbritannien og Australien skal du kigge efter Ad-ark med etiketter i en lignende starrelse (for
eksempel 99,1 x 67,7 mm, 8 pr. ark). Canada bruger de samme Avery-ark i A4-format som USA.

Haengemaerker

* Haengemarker af kraftpapir pad ca. 5 x 9 cm med udstansede huller fas i pakker med 100 stk. for
40 til 55 kr. Udskriv pa dem med en enkel skabelon, eller kgb dem uden tryk, og brug et stempel.

. Eller udskriv pd kraftkarton (176 til 298 g/m?), skaer maerkerne ud med en papirskaerer, og lav et
hul. Der er plads til fire eller otte maerker pa ét Ad-ark.

Indstillinger pa din printer derhjemme

Disse fire indstillinger ger forskellen mellem »hjemmelavet« og »rigtigt bageri«:

1. Papirtype: veelg »Etiketter« eller »Kraftigt papir / karton«. Printeren kerer langsommere, og
blaekket leegger sig paent.

2. Skalering: »Faktisk starrelse« eller »100 %«. Aldrig »Tilpas til siden, ellers havner teksten
uden for etiketterne.

3. Kvalitet: »Hgj« eller »Bedst«. Det bruger lidt mere blaek, og resultatet bliver langt skarpere.

4. Proveark forst: udskriv pa almindeligt papir, hold det oven p3 et etiketark op mod vinduet,
og tjek, at det hele flugter. Udskriv derefter pa etiketterne.

Sarahs tip: Pa en etiket af kraftpapir ser morkebrunt eller sort blaek bedst ud. Lyse farver
forsvinder pa brunt papir.

Trin 6 - Sddan pakker du brodet og binder snoren

Bradet skal vaere helt afkglet, far det kommer i en pose — mindst 2 timer efter, at det er kommet
ud af ovnen. Varmt bragd i en pose afgiver damp, og skorpen bliver blad. Afkglet brad i en pose
bevarer sin sprade skorpe og dufter fantastisk, nar posen dbnes.

Hvilken pose?

* Bredposer af papir med vindue (ca. 20,5 x 10 x 40,5 cm til et ovalt brgd eller en pose med
flad bund pa 25,5 x 30,5 cm til et rundt brad): det klassiske bagerudtryk. Pakker med 50

o stk. koster ca. 65 kr. Gennemsigtige cellofanposer eller bioposer: gode til sandwichbrgd
og focacciastykker, fordi folk gerne vil se krummen.



* Sma poser af kraftpapir med vindue til kiks med overskudssurde;j.

Sadan pakker du bredet (2 minutter pr. brod)
1. Skub det afkelede brgd ned i posen med bunden farst.
2. Fold toppen af posen paent ned to gange, som pa en madpakkepose.
3. Seet ingrediensetiketten midt pa forsiden, cirka en tredjedel nede.
4. Saet den runde lukkeetiket hen over folden, hvis du bruger en, for at lukke posen.
5. Vikl snor to gange rundt om folden, saet meerket af kraftpapir pa snoren, og bind en slgjfe.

6. Skriv datoen ved »Bagt den« med en tusch med fin spids.

Fold to gange, etiketten i midten, snoren om folden og meerket pa slgjfen.

Bomuldssnor til breadposer (den rad-hvide eller naturfarvede slags) fas pa ruller med ca. 91 m
til omkring 35 kr. og holder i manedsvis. Du bruger ca. 51 cm til ét brad.

Emballagen koster samlet omkring 2,50 kr. pr. brgd: posen ca. 1,50 kr., etiketten ca. 0,50 kr.,
maerket ca. 0,50 kr. og snoren ca. 0,50 kr. For et klassisk brgd til 75 kr. er den lille udgift det,
der far det til at ligne et brad til 75 kr.



En raekke brad i poser med slgjfer, klar til afhentning ved hoveddgren. Det er det billede, der saelger den naeste omgang brad.

Dine skabeloner er klar i Etiketstudiet

Du behgver ikke designe det hele fra bunden. Abn Etiketstudiet i medlemsomradet. Der finder
du skabeloner, som du kan tilpasse, til alt i dette modul:

Ingrediensetiketter til Avery-ark med etiketter pd 5 x 10 cm og 8,5 x 10 cm samt runde
* |ukkeetiketter pd 5 cm

* Haengemeerker af kraftpapir (forside og bagside)

e Prisskiltet med tre linjer (12,5 x 18 cm og 20,5 x 25,5 cm)

« Ugens menukort

o Datoklistermaerker med »Bagt den«

Skriv bageriets navn én gang, vaelg dine brad, og tryk pa »Udskriv«. Etiketstudiet indsastter
navnet i alle skabeloner, sa de passer sammen. Udskriv derefter et prgveark pa almindeligt
papir, tjek placeringen, og udskriv de rigtige ark.



Tiekliste - Dit bageris udtryk pa én aften

Veelg navnet pa dit bageri, og tjek, at det er ledigt lokalt

Opret det tilsvarende navn pa Instagram

Kab etiketark, kraftmaerker, bredposer og band (ca. 235 kr. til 50 brad) Rbn Etiketstudiet,
og skriv navnet pa dit bageri

Tilfaj de praecise oplysninger fra dit hjemmekakken pa etiketten

Print et prgveark og derefter dine fagrste etiketter og maerker

Print dit prisskilt, og saet det i ramme

Print ugens menukort

O00Oouooood

Pak og bind ét brad, og tag et billede af det

Nar du har sat det sidste kryds, har du et bageri. Ikke en hobby, ikke »det der med mit brgd«.
Et bageri med navn, skilt og menu. Neeste Igrdag vil dit bord ligne et rigtigt bagerbord.



